附件1

评标方法及评标标准

    第一部分：评标方法

本项目采用综合评分法。总分100分。其中商务评审占35分，技术评审占45分，价格评审占20分。
    第二部分：评标标准

    一、价格评分标准（20分）

    1．投标人的有效投标报价最低值得满分20分，其它报价得分按以下公式计算分值：

    投标人的有效投标报价分值=20-3*（有效投标报价-有效投标报价最低值）/（有效投标报价最高值-有效投标报价最低值）
    2．报价得分保留两位小数。
    3.最低报价不作为中标的保证。

    二、商务评分标准（35分）

	序号
	评审因素
	分值
	评分标准说明

	1
	投标方实力
	15分
	根据投标人近三年营业额、技术人员配置、单位信誉、履约能力等进行综合评定，优秀10-15分，一般5-9分，较差0-4分。

	2
	同类项目业绩
	20分
	依据近三年成功案例数量确定得分，以中标或成交通知书、合同复印件加盖公章、用户评价或反馈材料（用户评价或反馈材料需加盖用户单位公章）作为评审依据。优秀14-20分，一般7-13分，较差0-6分。

	合计
	35分
	


    三、技术评分标准（45分）

	序号
	评审因素
	分值
	评分标准说明

	1
	投标方项目实施计划方案
	10分
	根据符合招标人要求情况等因素综合评定，优秀7-10分，一般3-6分，较差0-2分。

	2
	投标方技术条件
	15分
	根据卫生许可证，人员数量及持有资格证书情况，工作人员经验，管理制度等因素综合评定，优秀10-15分，一般5-9分，较差0-4分。

	3
	服务承诺
	20分
	根据对食堂整体卫生如何管理，如何改进在食堂经营中出现的问题，如何保证食品的安全，包括进货渠道，有定点的粮油、蔬菜、肉的供货商，并证照齐全，良好的食品存贮环境，做好防霉、防鼠、防虫等情况，响应招标文件程度等因素综合评定，优秀14-20分，一般7-13分，较差0-6分。

	合计
	45分
	




